Приложение № _______

к приказу директора МБОУ «СШ №1»

№ ________ от «_____» ____________ 2015г.

ПОЛОЖЕНИЕ

О БРАКЕРАЖНОЙ КОМИССИИ  МБОУ «СШ №1»
1. ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ.
Бракеражная комиссия создается приказом директора образовательного учреждения на начало учебного года.  Бракеражная комиссия осуществляет контроль за доброкачественностью готовой продукции, который проводится органолептическим методом. Выдачу готовой пищи следует проводить только после снятия пробы и записи в бракеражном журнале результатов оценки готовых блюд и разрешения их к выдаче. При этом в журнале необходимо отмечать результат пробы каждого блюда, а не рациона в целом, обращая внимание на такие показатели, как внешний вид, цвет, запах, вкус, консистенция, жёсткость, сочность и др. Лица, проводящие органолептическую оценку пищи должны быть ознакомлены с методикой проведения данного анализа.

2. МЕТОДИКА ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКОЙ ОЦЕНКИ ПИЩИ.

Органолептическую оценку начинают с внешнего осмотра образцов пищи.

Осмотр лучше проводить при дневном свете. Осмотром определяют внешний вид пищи, её цвет.

Затем определяется запах пищи. Запах определяется при затаённом дыхании. Для обозначения запаха пользуются эпитетами:  чистый, свежий, ароматный, пряный, молочнокислый, гнилостный, кормовой, болотный, илистый. Специфический запах обозначается: селёдочный, чесночный, мятный, ванильный, нефтепродуктов и т.д.


Вкус пищи, как и запах, следует устанавливать при характерной для неё температуре. 


При снятии пробы необходимо выполнять некоторые правила предосторожности: из сырых продуктов пробуются только те, которые применяются в сыром виде; вкусовая проба не проводиться в случае обнаружения признаков разложения в виде неприятного запаха, а также в случае подозрения, что данный продукт был причиной пищевого отравления.

2.1. ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКАЯ ОЦЕНКА ПЕРВЫХ БЛЮД.


Для органолептического исследования первое блюдо тщательно перемешивается в котле и берётся в небольшом количестве на тарелку. Отмечают внешний вид и цвет блюда, по которым можно судить о соблюдении технологии его приготовления. Следует обращать внимание на качество обработки сырья: тщательность очистки овощей, наличие посторонних примесей и загрязненности.


При оценке внешнего вида супов и борщей проверяют форму нарезки овощей и других компонентов, сохранения её в процессе варки (не должно быть помятых, утративших форму, и сильно разваренных овощей и других продуктов).


При органолептической оценке обращают внимание на прозрачность супов и бульонов, особенно изготавливаемых из мяса и рыбы. Недоброкачественные мясо и рыба дают мутные бульоны, капли жира имеют мелкодисперсный вид и на поверхности не образуют жирных янтарных плёнок.


При проверке пюреобразных супов пробу сливают тонкой струйкой из ложки в тарелку, отмечая густоту, однородность консистенции, наличие не протёртых частиц. Суп-пюре должен быть однородным по все
й массе, без отслаивания жидкости на его поверхности. 


При определении вкуса и запаха отмечают, обладает ли блюдо присущим ему вкусом, нет ли постороннего привкуса и запаха, наличие горечи, несвойственной свежеприготовленному блюду кислотности, недосоленности, пересола. У заправочных и прозрачных супов вначале пробуют жидкую часть, обращая внимание на аромат и вкус. Если первое блюдо заправляется сметанной, то вначале его пробуют без сметаны. 


Не разрешаются блюда с привкусом сырой и подгоревшей муки, с недоваренными или сильно переваренными продуктами, комками заварившейся муки, резкой кислотностью, пересолом и др.
2.2. ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКАЯ ОЦЕНКА ВТОРЫХ БЛЮД.


В блюдах, отпускаемых с гарниром и соусом, все составные части оцениваются отдельно. Оценка соусных блюд (гуляш, рагу) даётся общая.


Мясо птицы должно быть мягким, сочным и легко отделяться от костей.


При наличии крупяных, мучных или овощных гарниров проверяют также их консистенцию. В рассыпчатых кашах хорошо набухшие зёрна должны отделяться друг от друга. Распределяя кашу тонким слоем на тарелке, проверяют присутствие в ней необрушенных зёрен, посторонних примесей, комков. При оценке консистенции каши её сравнивают с запланированной по меню, что позволяет выявить недовложение.


Макаронные изделия, если они сварены правильно, должны быть мягкие и легко отделяться друг от друга, не склеиваясь, свисать с ребра вилки или ложки. Биточки и котлеты из круп должны сохранять форму после жарки.


При оценке овощных гарниров обращают внимание на качество очистки овощей и картофеля, на консистенцию блюд, их внешний вид, цвет. Так, если картофельное пюре разжижено и имеет синеватый оттенок, следует поинтересоваться качеством исходного картофеля, процентом отхода, закладкой и выходом, обратить внимание на наличие в репертуаре молока и жира. При подозрении на несоответствии репертуаре – блюдо направляется на анализ в лабораторию.

Консистенцию соусов определяют, сливая их тонкой струйкой из ложки в тарелку. Если в состав соуса входят пассерованные коренья, лук, их отделяют и проверяют состав, форму нарезки, консистенцию. Обязательно обращают внимание на цвет соуса. Если в него входят томат и жир или сметана, то соус должен быть приятного янтарного цвета. Плохо приготовленный соус, горьковато-неприятный вкус. Блюдо, политое таким соусом, не вызывает аппетита, снижает вкусовые достоинства пищи, а, следовательно, её усвоение.


При определении вкуса и запаха блюд обращают внимание на наличие специфических запахов. Особенно это важно для рыбы, которая легко приобретает посторонние запахи из окружающей среды. Варённая рыба должна иметь вкус, характерный для данного её вида с хорошо выраженным привкусом овощей и пряностей, а жаренная – приятный слегка заметный привкус свежего жира, на котором её жарили. Она должна быть мягкой, сочной, не крошащейся, сохраняющей форму нарезки. 

ОСНОВАНИЕ: ГСЭ «Санитарно-эпидемиологические правила СанПиН 2.4.5.2409-08. Санитарно- эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья». 
КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ КАЧЕСТВА БЛЮД

1. «Отлично» - блюдо приготовлено в соответствии с технологией;

2. «Хорошо» - незначительные изменения в технологии приготовления блюда, которые не привели к изменению вкуса и которые можно исправить;

3. «Удовлетворительно» - изменения в технологии приготовления привели к изменению вкуса и качества, которые можно исправить;

4. «Неудовлетворительно» - изменения в технологии приготовления блюда невозможно исправить. К раздаче не допускается, требуется замена блюда. 
Приложение № _______

к приказу директора МБОУ «Лицей №1»

№ ________ от «_____» ____________ 2012г.

ПОЛОЖЕНИЕ

ОБ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ МБОУ «ЛИЦЕЙ №1»
3. Общие положения.

1.1. Настоящее Положение разработано на основании Положения об организации питания Муниципальных бюджетных образовательных учреждений Муниципального образования город Норильск от 13.10.2009 №446 и в соответствии с Бюджетным кодексом РФ, Законом РФ «Об образовании» от 10.07.1992 №3266-1, Федеральным законом РФ от 06.10.2003 №131-ФЗ «Об общих принципах организации местного самоуправления в Российской Федерации», Законом Красноярского края от 27.12.2005 №17-4377 «О наделении органов местного самоуправления муниципальных районов и городских округов края государственными полномочиями по обеспечению питанием детей, обучающихся в муниципальных образовательных учреждениях, реализующих основные образовательные  программы,  без  взимания  платы,  долгосрочной муниципальной целевой  программой «Совершенствование  организации  питания  учащихся образовательных  школ  муниципального  образования  город  Норильск»  на  2009-2011 годы, утвержденной Постановлением Администрации города Норильска от 10.09.2009 №414.
1.2. Основными задачами организации питания детей в МБОУ «Лицей №1» является создание условий для его социальной и экономической эффективности, направленных на обеспечение учащихся рациональным и сбалансированным питанием, гарантирование качества и безопасности питания, пищевых продуктов, используемых в приготовлении блюд, пропаганду принципов здорового питания и необходимости полноценного питания в ходе учебного процесса.

В настоящем положении используются следующие понятия и сокращения:

Управление образования – Управление общего и дошкольного образования Администрации города Норильска;
Предприятие питания – организация, осуществляющая услуги по организации питания учащихся муниципальных бюджетных образовательных учреждений муниципального образования город Норильск;

Централизованная бухгалтерия – централизованная бухгалтерия Управления общего и дошкольного образования Администрации города Норильска;

договор – муниципальный контракт, заключаемый между муниципальными бюджетными образовательными учреждениями и Предприятием питания по организации питания  учащихся муниципальных бюджетных образовательных учреждений муниципального образования город Норильск;
образовательные учреждения – муниципальные бюджетные образовательные учреждения муниципального образования город Норильск, реализующие образовательные программы начального общего, основного общего, среднего (полного) общего образования;

ответственное лицо образовательного учреждения – лицо, ответственное за организацию школьного питания в Образовательном учреждении, назначенное приказом директора соответствующего образовательного учреждения;

многодетные семьи – семьи имеющие трех и более детей (усыновленных, пасынков, падчериц, а также приемных и опекаемых), не достигших 18-летнего возраста, проживающих совместно, со среднедушевым доходом, не превышающим 1,25 величины прожиточного минимума, установленной Постановлением Правительства Красноярского края на душу населения для первой группы территорий;  

дети одиноких родителей – дети, у которых сведения об одном из родителей в актовой записи о рождении записаны со слов другого родителя или не имеются, а также дети, фактически воспитывающиеся одним родителем в связи со смертью другого родителя, признанием безвестно отсутствующим или объявлением умершим, со среднедушевым доходом семьи, не превышающим 1,25 величины прожиточного минимума, установленной Постановлением Правительства Красноярского края на душу населения для первой группы территорий;  

малообеспеченные семьи – семьи со среднедушевым доходом ниже величины прожиточного минимума, установленной Постановлением Правительства Красноярского края на душу населения для первой группы территорий. 
4. Принцип организации питания

 учащихся образовательных учреждений

2.1. При организации питания учащихся, образовательным учреждением и Предприятию питания необходимо руководствоваться санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации питания обучающихся в образовательных учреждениях (СанПиН 2.4.5.2409-08).
2.2. Питание учащихся должно отвечать физиологическим потребностям, как по качествам, так и по количественным показателям. 

2.3. При организации питания необходимо соблюдение основных принципов организации питания: режим приема пищи, разнообразие комплексов приема пищи, объем комплексов приема пищи.

2.4. Для учащихся МБОУ «Лицей №1» предусматривается следующий вид питания (комплекс приема пищи):

- завтрак для учащихся 5-11 классов;

- завтрак для учащихся 5-11 классов из малообеспеченных семей, многодетных семей, детей одиноких родителей;

- обед для учащихся 5-11 классов.
5. Источники средств на обеспечение

 питанием учащихся МБОУ «Лицей №1»

3.1. Финансирование расходов на обеспечение питанием учащихся производится в следующем порядке:

3.1.1. за счет субвенций из бюджета Красноярского края и средств бюджета муниципального образования город Норильск обеспечиваются:

- завтраками – учащиеся 5-11 классов из малообеспеченных семей, а также из многодетных семей, детей одиноких родителей.

3.1.2. за счет средств бюджета муниципального образования город Норильск и средств родителей (законных представителей) обеспечиваются: 
- завтраками – учащиеся 5-11 классов образовательного учреждения.

3.1.3. за счет средств родителей (законных представителей) обеспечиваются:

- обедами – учащиеся 5-11 классов образовательного учреждения.

3.2. Обеспечение питанием учащихся образовательного учреждения за счет средств бюджета муниципального образования город Норильск и средств родителей (законных представителей) учащихся, осуществляется в размерах, установленных постановлением Администрации города Норильска на соответствующий учебный год.
6. Порядок организации питания учащихся МБОУ «Лицей №1»

4.1. Еженедельно классный руководитель:

- производит сбор денежных средств от родителей (законных представителей) учащихся, не имеющих права на предоставление их детям льготного питания, за питание на соответствующий период (неделю), с обязательной регистрацией в книге денежных средств;

- составляет по ежедневной фактической численности учащихся заявку и оплачивает стоимость комплексов приема пищи в кассу Предприятия питания расположенную в столовой образовательного учреждения;

4.2. Классный руководитель ежедневно осуществляет учет посещаемости учащимися столовой образовательного учреждения посредством ведения тетради посещаемости столовой на выдачу питания.
4.3. Ежемесячно ответственное лицо образовательного учреждения:

- предоставляет в Центральную бухгалтерию общий табель посещаемости учащихся столовой на выдачу питания, утвержденный директором образовательного учреждения;

- предоставляет в Центральную бухгалтерию отчет о фактическом предоставлении комплексов приема пищи (отдельно по каждому виду питания и категории учащихся), утвержденный директором образовательного учреждения;
4.4. Условия отчетности, а также порядок сдачи-приемки оказанных Предприятием питания услуг по организации питания учащихся образовательного учреждения определяется договором и техническим (коммерческим) заданием. Ежемесячно Предприятие питания предоставляет ответственному лицу образовательного учреждения информацию по установленной форме.
7. Обеспечение льготным питанием учащихся 

МБОУ «Лицей №1» из малообеспеченных семей, 

многодетных семей, детей одиноких родителей.

5.1. Ответственное лицо образовательного учреждения в течение трех дней с момента предоставления родителями (законными представителями) документов, формирует пакеты документов, подтверждающие право на пользование льготой по оплате питания для учащихся из малообеспеченных семей, а также из многодетных семей, детей одиноких родителей за квартал, предшествующий периоду предоставления документов и направляет их в комиссию по организации льготного питания, созданную приказом директора образовательного учреждения.

5.2. Пакет документов должен содержать:

5.2.1. для учащихся из малообеспеченных семей, а также из многодетных семей, детей одиноких родителей:

- заявление на имя директора образовательного учреждения от одного из родителей учащегося о предоставлении льготного питания;

- копия документа, удостоверяющего личность родителя;
- копия свидетельства о рождении ребенка (паспорта, для детей старше 14 лет);

- справки о доходах всех членов семьи учащегося образовательного учреждения за квартал, предшествующий периоду предоставления документов;

- копия трудовой книжки или справку из КГБУ «Центр занятости населения города Норильска» (в случае, если один или оба родителя не работают);

- решение об установлении опеки (попечительства) над ребенком (в случае установления опеки (попечительства) над ребенком). Решение об установлении опеки (попечительства) над ребенком предоставляется в целях подтверждения статуса многодетной семьи;
- документ, содержащий сведения о всех зарегистрированных лицах по месту жительства учащегося (справка из ЖЭУ).

5.2.2. для детей одиноких родителей дополнительно к документам, указанным в п.5.2.1. настоящего Положения:

- копию справки органов записи актов гражданского состояния о рождении ребенка форма №25 (в случае, если брак не был заключен);

- копию свидетельства о смерти или решения суда ( в случае, если один из родителей умер, признан умершим или безвестно отсутствующим).
Копии документов, указанных в настоящем пункте, предоставляются ответственному лицу вместе с подлинниками, который направляет их в Комиссию.

5.3. Заседания Комиссии для решения вопроса о предоставлении учащемуся льготного питания проводятся по мере поступления документов, указанных в п.5.2. настоящего Положения. Решение о предоставлении льготы по питанию принимается Комиссией в двухдневный срок со дня предоставления ответственным лицом документов, указанных в п.5.2. настоящего Положения.

Решения Комиссии оформляются актом о предоставлении бесплатного питания, который утверждается директором МБОУ «Лицей №1».

Решение Комиссии об отказе в предоставлении бесплатного питания может быть вынесено ею в следующих случаях:

- совокупный доход всех членов семьи учащегося образовательного учреждения превышает величину прожиточного минимума, установленную Постановлением Правительства Красноярского края на душу населения для первой группы территорий (1,25 величины прожиточного минимума, установленную Постановлением Правительства Красноярского края на душу населения для первой группы территорий – для многодетных семей и детей одиноких родителей);

- представлен не полный пакет документов, предоставленный в п.5.2. настоящего Положения.

5.4. Копия акта Комиссии в течении двух дней со дня принятия ею решения предоставляется ответственным лицом образовательного учреждения классному руководителю, который доводит до сведения родителей (законных представителей) решение Комиссии.

5.5. Ежедневно классный руководитель на основании акта Комиссии предоставляет ответственному лицу образовательного учреждения данные на обеспечение льготным питанием учащихся.

5.6. Контроль организации льготного питания учащихся из малообеспеченных семей, многодетных семей, детей одиноких родителей возлагается на директора МБОУ «Лицей №1» и членов Комиссии по организации льготного питания.

8. Контроль организации питания учащихся 

образовательных учреждений 

6.1. Контроль организации питания учащихся МБОУ «Лицей №1» осуществляется в соответствии с условиями договора и техническим (коммерческим) заданием.

6.2. Управление образования осуществляет контроль организации питания учащихся образовательного учреждения по следующему направлению:

- анализ охвата горячим питанием учащихся образовательного учреждения.

6.3. При необходимости контроль организации питания учащихся образовательного учреждения может осуществляться родительским комитетом МБОУ «Лицей №1».

6.4. Ответственность за функционирование столовой МБОУ «Лицей №1» в соответствии с требованиями санитарных правил и норм несет директор МБОУ «Лицей №1».
